
Amuse Bouche
Benvenuto dello Chef | Welcome from the Chef

Primo | First Course
“Risi e Bisi“ con asparagi di Bassano e maggiorana
“Rice and Peas” with Bassano asparagus and marjoram

€32
 

Secondo | Main Course
Costolette d’Agnello con cipollotto dorato, patate schiacciate

con carletti e bruscandoli e lattughino alla brace
Lamb chops with golden spring onion, mashed potatoes

with carletti and bruscandoli, grilled lettuce

€48

Dessert
Fugassa veneta servita con salse allo zabaione e cioccolato
Venetian Fugassa served with zabaglione and chocolate sauces

€20

Coperto €12 | Cover charge €12
Tax included

Celebriamo la gioia della Pasqua con un raffinato percorso di 3 portate a €85
Celebrate the joy of Easter with a feast of flavors with our 3 course menu €85

5 e 6 Aprile - April 5 and 6

Specialità di Pasqua
Easter Specials


